Q/@GQS%M\D

Aw ceeurde Zw%e/
B T d:73juin/2027 &

Deu/c]'wmées d immersion avec les roses méc&wwﬁes, dLéveil i ce
qu‘elles insufflent uw/ww&g eréations artisanales. S initier &
(ﬁsﬁaﬁmﬁaﬁﬂﬂ/c&m zm/a[ ' %Wmswfewm
Deug jowrnées Vil (5 ornes max) afin

T AT 4
Samedi

10h/13h+ & ba rencontre dos Roses, les c%fa«enteg Darids
S s, @Wﬂﬁmcémw&w s
nu;e@mcu@ sebs de bains & rose, Ww'ﬁmmat

Dimanche

95/736 cueillette des roses, W@sm@@&@ﬂg&ﬁﬂm
746/7 7h: ((ZG/VIL&%PO'SB/»IWM c@c@wcwm/wurgevéscya
eﬁ/wﬂr&wwacém@ crémec@m@/mgfmfmﬁm

Garifs: 260€/130€ (de 14 &.21 ans)
m&t&gzrf/wc&,m&*/Zw%aam*eé&guéaﬂma

*Wuw&&anﬁrvuﬁajmné& ] %Wmmtt&/ﬁasecé

sauvages comesﬁﬁe&, mmaﬁ%uwfmc&s eteau;cf .
;’vr\gf‘ Contact et réservation: Angie Praom
b D T 06.11.89.02.61
0/?2:&0%@ derrierelevoile@protonmail.com
vo

Plus d’infos: www.derrierelevoile.eu



	Au cœur de la Rose
	12 et 13 juin 2027
	Deux journées d’immersion avec les roses médicinales; d’éveil à ce qu’elles insufflent pour inspirer les créations artisanales. S’initier à la distillation des Roses et apprendre les gestes ancestraux de la distillation dans un alambic en cuivre sur feu nu.
	Deux journées dans l’intimité d’un petit groupe (6 personnes max)afin de personnaliser les quêtes et les créations.
	Samedi
	10h/13h : à la rencontre des Roses,les différentes variétés.
	14h/18h: distillation, séchage, préparation de recettes enchantées: miel rosat, sels de bains à la rose, vinaigre rosat.

	Dimanche
	9h/13h: cueillette des roses, approfondissement de la distillation.
	14h/17h: “la vie en rose ”: préparations de douceurs pour le visage et pour le corps: huile de rose, crème de rose, parfum d’ambiance.
	Tarifs:  260€/130€(de 14 à 21 ans)
	inclut les 2 repas du midi*, 2 collations* et les créations à emporter.
	*cuisine bio multi-vitaminée riche en micro-nutriment à base de plantes sauvages comestibles, aromatiques fraiches et eaux florales.




